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1.1	 PROJET ET REMERCIEMENTS 
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sances et de l’expertise des conseillers de première ligne du 
ministère de l’Agriculture, des Pêcheries et de l’Alimentation 
du Québec (MAPAQ). Cet outil a pour objectif de permettre 
aux conseillers agricoles, surtout spécialisés en production 
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d’ensilages et ainsi, orienter et conseiller les producteurs sur 
leurs pratiques culturales dans la production et la récolte  
des fourrages. 
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1.3.2 Qu’est-ce que l’ensilage ? 

L’ensilage est un procédé de conservation de végétaux frais 
utilisant la fermentation lactique et consistant à les placer dans 
un silo ou à les mettre en tas et à les presser après les avoir 
hachés. Le produit, destiné à l’alimentation du bétail, conservé 
par cette méthode est aussi désigné sous le nom d’ensilage. 
(Source : Dictionnaire Larousse)

La mise en silo des fourrages poursuit plusieurs objectifs :

•	 Permettre aux plantes de fermenter; 

•	 Assurer une bonne conservation de l’ensilage pour une 
période maximale d’un an; 

•	 Minimiser les pertes de matière sèche et de qualité; 

•	 Contribuer à un système d’alimentation des bovins qui soit 
à la fois efficace et sécuritaire. 

Il faut savoir reconnaître les particularités de chaque système 
d’entreposage (matière sèche requise, longueur de hachage 
des brins) et leurs effets sur la fermentation pour interpréter 
judicieusement les résultats de l’analyse.
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FICHES  
AIDE-MÉMOIRE 4. 

TECHNIQUE D’ÉCHANTILLONNAGE 

Silos verticaux	
1 	

Attendre que la fermentation soit terminée  
(minimum 21 jours).

2 	 Retirer le premier mètre d’ensilage.

3 	 Techniques d’échantillonnage recommandées :

OPTION 1 : prendre des poignées d’ensilage  
sur le convoyeur à la sortie du silo.

OPTION 2 : prendre des poignées d’ensilage  
dans le chariot placé à la sortie du silo.

OPTION 3 : Faire tomber l’ensilage dans un contenant 
(brouette, etc.), le mélanger et prélever l’échantillon.

4 	 Prélever un total d’environ 500 g d’ensilage.

5 	 Si deux repas par jour sont servis aux vaches, prélever  
un échantillon à chaque repas, les conserver au  
réfrigérateur, les combiner dans la chaudière et bien  
les mélanger. Appliquer la méthode des quarts. 

6 	 Placer tout l’échantillon dans un sac de plastique et 
fermer hermétiquement. 

7 	 Compléter le carton de demande d’analyse pour chaque 
échantillon. Le placer dans la pochette du sac.

8 	 Congeler les échantillons si l’envoi n’a pas lieu 
immédiatement.
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